Q M ousse de chocolate

Mis recetas online

| ngredientes

Una tableta de chocolate sin azucar
dos huevos

50 gr. de azlcar fino

50 gr. de mantequilla

una copita de cofiac

nata montada.

Preparacion

Separar las claras de las yemas y batir éstas con el azlicar hasta que queden muy cremosas, mientras se
deshace e chocolate al bafio mariay cuando esté deshecho se |e afiaden la mezcla de huevos, € cofiacy la
mantequillablanda.

Se baten las claras a punto de nieve y seincorporan .
Repartir |la mousse en copas y meter al frigorifico 2 horas .

Servir adornado de nata..



