Q Croquetas de huevo

Mis recetas online

| ngredientes

1 litro salsa bechamel (ver receta)
harina

5 huevos duros

1 huevo batido

pan rallado.

Preparacion

Hacer una sal sa bechamel més bien espesa, afadirle los huevos duros picados muy menudos 'y mezclar bien
con la bechamel .

Extender en un plato y se dgjar enfriar durante al menos 2 horas .

Cuando ya esté frio partir la masa en porciones para hacer |as croquetas pasando primero |as porciones por
harina, huevo y pan rallado .

Freir en abundante aceite caliente .



