Q Revuelto de champiinones

Mis recetas online

| ngredientes

300 g champifiones

4 huevos

4 cucharadas de aceite
2 dientesde go

sa

Preparacion
Limpiar bien los champifionesy partirlos en laminas .

Poner en una sartén 3 cucharadas de aceite a calentar, afadir 1os diente de ajos cortados en laminas, dar unas
vueltas con con una cuchara de madera.

Antes de que se doren afadir los champifiones, dar unas vueltas, bgjar €l fuego y dejar que los champifiones
se vayan haciendo .

Dejar en la sartén removiendo de vez en cuando hasta que |os champifiones hayan soltado €l aguay esta se
haya evaporado .

Afadir 1 cucharada de aceite y los huevos batidos, remover hasta que |os huevos se cugjen .



