
Crepés de salmón ahumado

Ingredientes

4 huevos
2 vasos de leche
8 cucharadas harina
2 cucharadas de mantequilla
Sal
1/4 kg salmón ahumado
1 tarrina queso Philadelphia.

Preparación

Batir los huevos la leche y la harina hasta hacer una masa .

Poner una cucharada de mantequilla en una sartén, cuando se funda añadir una cucharada grande de la masa
repartiéndola bien por la sartén .

Dar la vuelta con una espumadera y cuando está hecha sacar a un plato .

Untar toda la superficie con queso Philadelphia y encima colocar una loncha de salmón .

Enrollar muy apretado .

Para servir cortar en rodajitas .

Si no se van a consumir en el momento envolver en papel de alumnio y guardar en la nevera hasta el
momento de consumir .
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