Q Verduragratinada

Mis recetas online

| ngredientes

800 gr. de puerros

400 de pimientos rojos
400 de champifiones

4 tomates

4 cucharadas de aceite
150 gr. de queso danés
perejil

mejoranay pimienta.

Preparacion

Cortar los puerros arodgjasy los pimientos en tiras, saltear en el aceite, alos 3' afiadir los champifiones
cortados en [&minas y |os tomates partidos en cuartos, saltear otros 2' y repartir en fuente de horno,
espolvorear de queso y gratinar, adornar con pergjil y las hierbas .



