
Tarta tostada

Ingredientes

Una lámina de hojaldre congelado
un bizcocho comprado
jarabe de coñac
crema pastelera.

Preparación

En un molde de base desmontable se pone la masa de hojaldre, se le añade crema pastelera, encima se pone el
bizcocho empapado en el jarabe de coñac y encima el resto de la crema .

Se mete al horno un cuarto de hora .

Cuando esté fría se desmolda y se adorna con canela (la parte superior es la de la crema pastelera) .


