%53 Quesada

Mis recetas online

| ngredientes

e 1/4 kg. de queso fresco

125 ml. de nata liquida

150 g. de azlicar

3 huevos

30 gr. de mantequilla

un limén

100 gr. de migade pan y canela.

Preparacion

Mientras se remojalamiga de pan con un chorrito de agua, fundir la mantequilla metiendo a microondas un
bol con ella.

Triturar lamiga con lanata, el queso, 1os huevos batidos, € azlcar, la mantequillafundida, 1 cucaharada de
zumo limény lapiel ralladade 1/2 limon .

Remover hasta conseguir una pasta homogénea.

Engrasar con mantequilla un molde adecuado, vertir en él lamezcla hecha ( laaturade lamezclaen el
molde debe ser de unos 2 cm) e introducirlaen el microondas durante 3' ,cambiar la posicion del moldey
darle 3 mas.

Reducir la potenciadel horno al 70% y dejarlo otros 7' .

Espolvorear con canelay dejar enfriar antes de desmoldar la quesada .



